
SNACK S

Tabla de quesos con miel de abeja local

y compota de fruta de temporada

Cheese board with local honey and seasonal fruit

compote

$ 590

Tradicional guacamole, pico de gallo, cilantro y

rabanos

Traditional guacamole, “pico de gallo”, local cilantro

and radishes

Sencillo | Simple: $ 335

Con castacán | With fried pork skin: $ 415

Jocoque con za’atar, pan naan, aceitunas y aceite de

olivo 

Labneh with olives, za’atar, naan bread and olive oil

$ 360

Sikil Pak, pasta de pepita de calabaza tostada con

cebolla y cilantro 

“Sikil Pak”, roasted pumpkin seed, onion and cilantro

paste 

$ 290

*Precios en pesos mexicanos, incluyen 16% IVA.

**El consumo de alimentos crudos puede representar

un riesgo para la salud.

*Prices in Mexican Pesos, 16% VAT included.

**Consuming raw or undercooked food may increase

your risk of foodborne illness.

Nuestros platillos son preparados bajo estrictos

estándares y normas de higiene. Todos nuestros

productos marinos provienen de proyectos sostenibles

que se rigen bajo estándares internacionalmente

aceptados. 

Our food is prepared under strict hygiene standards and

norms. 

All produce from the sea comes from sustainable

projects that work under internationally accepted

standards. 

El bar de la casa principal es un espacio donde

el encanto del pasado se fusiona con el lujo

contemporáneo, un viaje a través del tiempo y la

cultura, un refugio donde te podrás desconectar

y sumergirte en la magia de la hacienda.

Cada bebida es preparada con elementos

seleccionados de nuestros jardines mayas o

ka’anche’s.

Nuestro menú de alimentos refleja la riqueza

cultural y los sabores auténticos de la región,

ofreciendo una experiencia gastronómica que

complementa la elegancia y el encanto de la

casa principal

The bar in the main house beautifully blends the

charm of the past with contemporary luxury,

creating a unique atmosphere where time and

culture intertwine. It serves as a refuge for those

looking to disconnect and soak in the magic of

the hacienda. 

Each drink is crafted using ingredients sourced

from our Maya gardens or ka'anche's, ensuring a

truly authentic experience. Our food menu

celebrates the rich cultural heritage of the region,

offering flavors that enhance the elegance and

charm of the main house.
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